ROTWEINCUVEE 2019
AOC Bordeaux

demeter - biodynamisch - vegan

In Handlese wird der Wein Parzelle fiir Parzelle ab-
geerntet. Er girt in eigenen, natirlichen
Hefekulturen und reift in franzésischen Eichen-
fassern. Aus Respekt vor dem Wein und seinem
Geniefker ist er weder geschént noch gefiltert und

enthalt wenig Sulfite.

ON L'AIME

Mit Aromen von reifen roten Friichten & Cassis
Uberzeugt er durch die natiirliche E|eganz eines
Cabernet-Franc und die Geschmeidigkeit des
Merlot.

REBSORTEN

80 % Merlot, 20 % Cabernet Franc

BODEN

Lehm-Ton-Boden
SERVIER-TEMPERATUR

16-18 °C

BEGLEITER

Schinken | Rind | Lamm | K&se | Antipasti |
Schockolade & Kaffee

REIFEPOTENTIAL
5-10 Jahre

WEIN -KARTOTHEK

1 ES d7Ls

DE LA
PALUS

9ome édition
LA CLOCHETTE
du Chateau de Carney




