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biodynamisch - Naturwein - 12 mgl Sulfit

In Handlese wird der Wein Parzelle für Parzelle abgeerntet.  
Er gärt in eigenen, natürlichen Hefekulturen und reift ca.  
12 Monate in einer Amphore. Aus Respekt vor dem Wein und  
seinem Genießer ist er weder geschönt noch gefiltert und  
enthält wenig Sulfite. Die enthaltenen Tannine kommen  
ausschließlich aus der Traube.

ON L‘AIME
Er ist weich, fruchtig und rund, die komplexen Aromen begeistern. 
Er überzeugt durch die größtmögliche Naturbelassenheit, die  
Reifung in der Amphore verleiht ihm ein unvergessenes Aroma.

REBSORTEN
95 % Merlot, 5 % Cabernet Franc

BODEN
Lehm-, Kalk- und Sandboden

SERVIER-TEMPERATUR
18-20 °C

REIFEPOTENTIAL
10 Jahre

3 è m e  é d i t i o n
 

L A  C L O C H E T T E
d u  C h ât e a u  d e  C a r n e y

WEIN -KARTOTHEK


